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Avec 140 vignerons, une vingtaine
d’artisans des métiers

de bouche du Val de Loire et

pres de 40 00O visiteurs, Vitiloire
est le rendez-vous incontournable,
en Région Centre-Val de Loire,
autour des vins du Val de Loire.

En plein coeur de ville, Vitiloire est
Foccasion également de découvrir
les dernieres tendances culinaires.

Cet évenement convivial et de qualité
est devenu le porte-parole d’un
savoir-faire. Il permet de découvrir
une richesse culturelle, patrimoniale,
gastronomique, et l'art de vivre en
Touraine mais aussi d’ailleurs.

Le programme de Vitiloire
s’articule autour de plusieurs
temps forts : Pexposition
photographique, les ateliers

de cuisine en présence de grands
chefs, les ateliers cenologiques,
mais aussi les dégustations
aupres des producteurs.

Samedi 24 mai
10h - 19h

Dimanche 25 mai
10h - 18h
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Exposition
photos

<« Du cep au verre »
par Laure Jégo

Réalisée par le service des Archives municipales
de Tours, en partenariat avec le Crédit Mutuel
et les Fédérations Viticoles de Touraine.

La traditionnelle exposition photographique

qui accompagne 'opération Vitiloire depuis

sa création met en exergue l'identité du vignoble
du Val de Loire, a travers son paysage,

son architecture, son histoire, ses hommes,

ses traditions, ses savoir-faire...

Cette année, les organisateurs ont invité une
photographe, Laure Jégo, pour illustrer le théme
«Du cep au verre ». Née a Tours, cette artiste
capture a travers ses clichés la diversité et la
complexité du travail de la vigne. Son ceuvre
traduit la rencontre de la nature et de I’humain
et nous permet de voir le vin autrement.

Cette édition de Vitiloire permet, pour la
premiére fois, a une femme de présenter sa vision
photographigue d’'un monde plutét masculin.

Jardin de la Préfecture : du 17 mai au 6 juillet
Jardin Botanique : du 9 juillet au 31 aolit
Jardin des Prébendes : du 4 au 28 septembre

Ateliers de
dégustation

Proposés par Une autre cave
(Saint-Benoit-la-Forét)

Participez aux ateliers d’initiation a la dégustation
cenologique, dont un a destination des enfants,
pour vous permettre d’appréhender la richesse
des produits du Val de Loire.

« Eveil des sens »,

animé par Sophie

Pendant cet atelier, les participants s'amusent
aréveiller leur mémoire olfactive pour reconnaitre
des flaveurs. Les notes olfactives sont recherchées
et les suggestions partagées.

10 a 15 adultes - Durée : 30 minutes

<« 1’2’3-.. Vin >>’

animé par Thierry

Chaque dégustation fait appel a3 sens: la

vue, l'odorat et le go(it. Ils sont présentés aux
participants a 'appui de visuels fournis par
’animateur. Chacun pourra ainsi décrire les notes
de dégustations et rebondir sur celles des autres.
Les accords mets et vins sont recherchés.

10 a 15 adultes - Durée : 30 minutes

Atelier enfants « Par le golit

du nez », animé par Mina

Une sélection de plantes aromatiques et
d’ingrédients odorants est installée dans de petits
contenants colorés. Chaque enfant est invité a
humer une petite boite et la positionner sur le
tapis de jeu représentant graphiquement des
parfums.

10 a 15 enfants - Durée : 30 minutes



Pavillon des chefs

En partenariat avec UInstitut Européen d’Histoire
et des Cultures de UAlimentation, TCPE Climatique
et la Sommellerie Francaise en Val de Loire.

Fort de son succes, le « Pavillons des Chefs » remet

le couvert au coeur de la manifestation ! 9 chefs des
meilleures tables de Tours et des environs s’associent
al’événement et orchestrent différents ateliers
culinaires. Ces virtuoses de la gastronomie cuisinent,
valorisent et accordent les produits phares de la
Touraine avec les AOC viticoles. Sous vos yeux,

ils partagent avec vous : tours de main, astuces

et conseils autour d’un plat typique de la région.

Samedi 24 mai

13h30

Virginie Charreau

& Anita Lesieur
ReviVi’Sens Nutrition - Tours

14h30
Louise Couly
CT du Gdateau - Tours

9 \ 15h30

i Christophe Hay
X i Fleur de Loire - Blois

16h30
Kevin Gardien

e Auberge du 12¢ siecle - Saché

17h30
Yvan Richard
Sogeéres - Joué-lés-Tours

@ Ville dle_Tours - F. Lafite

Dimanche 25 mai

13h30

Fabien Domenget

& Dimitri Bouzon

Cité des formations - Tours

14h30

| Fabien Cabrera

Le Baccara - Tours

15h30
Pascal Blaszczyk
Léonard de Vinci - Tours

16h30

Lauréne Attia

& Stéphane Enault

Les Roseaux Pensants - Cormery

Le « Pavillon des Chefs » est présenté

par Virginie Charreau et Kilien Stengel.

Virginie, experte des aliments, est ingénieur en Nutrition, diplomée en diabétologie pratique
et diététicienne-nutritionniste. Elle propose réguliérement une chronique nutrition

surVal de Loire TV.

Apres une carriere de maitre d’hotel en Relais & Chateaux, Kilien est enseignant

chargé de missions au sein de l'Institut Européen d’Histoire et des Cultures de I’Alimentation

a l'université de Tours ; il est responsable de université ouverte des sciences gastronomiques.

i



Le grand test
cdes vins de Loire
2¢ édition

« Dégustation innovante avec remise de prix »
organisée par la Fédération des Associations
Viticoles d’Indre-et-Loire et de de la Sarthe et
Tours Evénements, en partenariat avec

la Sommellerie Frangaise en Val de Loire.
Ouvert a tous les amateurs de vin. Tentez de
découvrir a 'aveugle le cépage, la région,
'appellation et pourquoi pas le millésime
proposé.

Tarif : 15 € / personne - Kit complet de
dégustation (verre, tablier...) offert.

Inscription obligatoire sur www.helloasso.
com/associations/federation-des-associations-
viticoles-d-indre-et-loire-et-de-la-sarthe/
evenements/inscription-le-grand-test-des-vins-
de-loire-2eme-edition

Possibilité de venir observer comment se déroule
un concours de dégustation.

Ateliers

de cuisine
« parents -
enfants »

Organisés par le Crédit Agricole de la Touraine
et du Poitou.

Animés par 2 chefs cuisiniers qui opérent au

sein des colleges du département, 4 ateliers

de 30 minutes auront pour but de travailler les
produits locaux. Ils sensibiliseront les plus jeunes
(et les parents) quant a la provenance de leur
alimentation et sur comment manger sainement
grace a des recettes simples et rapides.

Un éleveur sera aussi présent durant les ateliers
pour expliquer son métier et ses pratiques
d’élevage.

ouV,
IS

Master class

Organisé par la Fédération des Associations
Viticoles d’Indre-et-Loire et de de la Sarthe,
en partenariat avec la Sommellerie Frangaise
en Val de Loire.

Présentation pédagogique didactique d’'un ou
deux cépages blancs et d’'un ou deux cépages
rouges, avec explication des grandes régles de
dégustation. Les vins seront commentés en
méme temps avec des termes techniques par
des sommeliers professionnels.



Néo-vigherons

Avec le soutien des Fédérations Viticoles

de Touraine.

Rencontrez les néo-vignerons, ces nouveaux
vignerons souvent issus d’une reconversion
professionnelle, qui décident de s’installer dans un
vignoble et qui parfois décident de tout reprendre
a zéro pour sortir leurs premiéres cuvées.

Parcours
experts

Organisés par I’Office de Tourisme

& des Congres Tours Loire Valley.

Embarquez pour une visite commentée par un
sommelier a la découverte de la diversité des
vignobles de Loire. Au fil des allées de Vitiloire,
rencontrez les vignerons et dégustez une
sélection de vins reflétant la richesse du terroir.
Tarif : 20 € / personne (verre de dégustation
Vitiloire inclus) ou 15 € / personne si verre
Vitiloire déja acheté. Départ et retour sur le stand,
le samedi et le dimanche a 11h. Réservation
obligatoire sur tours-tourisme.fr (réservation

en ligne possible jusqu’a la veille) - 02 47 70 37 37.
Limités a 15 personnes - Durée : 1h30

Portrait
personnalisé

Organisé par I’Office de Tourisme

& des Congres Tours Loire Valley et en
partenariat avec le sommelier Alexis Caraux.
Que diriez-vous de disposer de vins sélectionnés
selon vos golts, vos préférences mais aussi
votre histoire ? Des vins qui racontent I’histoire
que vous me raconterez ! Alors, faites-vous tirer
le portrait par un créateur de cave.

Jeu : daghez
une barrique

Organisé par I’Office de Tourisme & des Congrés
Tours Loire Valley et en partenariat avec France
Barrique - Gérard Busin.

Gagnez 'objet star de votre été ! Tentez de gagner
une des 10 barriques de 225 litres mises en jeu.
Ces authentiques barriques feront un bel effet
dans votre jardin a 'occasion de vos barbecues
estivaux ou méme dans votre intérieur pour

des apéritifs entre amis.

Autres lots a gagner en exclusivité : un coffret
personnalisé de 3 vins d’une valeur de 50€
sélectionné par Alexis Caraux, sommelier,

ainsi que deux box « apéro tourangeau »

(valeur unitaire 32,90 €) mises en jeu

par 'Office de Tourisme.

Tirage au sort : samedi 16h et dimanche 14h.
Les gagnants devront récupérer leur lot

le jour-méme a Uissue du tirage au sort.

Savourez les
produits de
notre terroir

PAUSE GOURMANDE

Ouvrez votre appétit avec des dégustations
de fouées, d’escargots du Maine-et-Loire,
derillettes de Tours, de biscuits, glaces

et sorbets artisanaux.

VILLAGE GOURMAND

Retrouvez les artisans des métiers de bouche

et leurs spécialités comme les fouaces, les tartes
tourangelles, les fromages de chevres, les rillons
et rillettes de Tours, des plats cuisinés a partir
de produits locaux autour de la gastronomie
ligérienne, des crépes et des gaufres.



Sécurité routiere

Proposée par le service Education Routiére

de la Ville de Tours et en partenariat

avec la Sécurité Routiére.

Sur la base du volontariat responsable, testez-
vous a 'aide de I’éthylotest électronique et
repartez sereins. Des renseignements et flyers
pédagogiques sont distribués sur les divers sujets
ayant trait a la sécurité routiére.

Services Vitiloire

ACCUEILS - VENTE DE VERRES

Pour que ce week-end soit un plaisir pour tous,
vous trouverez a votre disposition une dizaine
de chalets « Accueil » pour acheter votre verre
de dégustation (6 €) et obtenir le programme.

COURSIERS

Demandez un coursier via les exposants et

les chalets « Accueil ». Service gratuit pour vous
aider a transporter vos achats soit jusqu’a votre
véhicule dans un rayon de 300 metres,

soit jusqu’au service livraison client.

LIVRAISON CLIENT - STAND N°516

Faites-vous livrer directement chez vous par
Touraine Acheminement. Service selon tarifs.
Local et écoresponsable grace a sa flotte

de vélo-cargo, départemental, régional et
national, ce service vous permet d’acheter sans
vous préoccuper de 'lacheminement de vos
commandes aupres des exposants.

LES P’TITS BOUCHONS - STAND N°514
Soutenez l’association en leur apportant des
bouchons en liége ou plastique. A destination
des filieres de recyclage, cette récolte permet
a l'association de venir en aide aux personnes
en situation de handicap sur le département.

FONTAINES A EAU
Désaltérez-vous réguliérement grace aux fontaines
a eau disponibles sur ’ensemble des sites.

TRI SELECTIF

Faites les bons gestes et triez vos déchets.
Des conteneurs sont a votre disposition
sur ’ensemble des sites.




Plan du site

Il Vignobles nantais

Bl Vignobles d’Anjou-Saumur
Il Vignobles de la Touraine
W Vignobles du Centre-Loire
I Alimentaires

I Autres produits et services

Hotel
de Ville

Accueil Vitiloire
@ Toilettes

@ Poste de secours

@ Parking vélos
Tri sélectif

Boulevard Heurteloup
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COTEAUX DU LAYON ®

Viticulteurs Agulas = SAS

i Chateau de Fesles - Lacheteau

Il Chateau de Miniére - Chateau de Suronde
Vignobles Nantais F1 Chateau du Breuil
IGP VAL DE LOIRE Domaine de P’Eté - Chateau des Rochettes
(Indlication Géographique Protégée) ~ @ Domaine des Coteaux Blancs

108 Domaine des Noéls
Vignoble Naulin Fréres 404 Domaine Godeau
MUSCADET COTEAUX DU LAYON 1" CRU CHAUME @
Chateau de Bellevue

Vignoble Naulin Fréres 7 Domaine Cadly - SCEA

Domaine de la Roche Moreau - SCEA
Domaine des Forges - SCEA Branchereau

ANJOU - 0000 CREMANT DE LOIRE ®

Vignobles d’Anjou-Saumur

i Chateau de Fesles - Lacheteau Domaine des Hautes Vignes 314
i Chateau de Miniére - Chateau de Suronde Domaine des Noéls 407
[71 Chateau du Breuil i Domaine du Matin Calme 431
Fi Clos des Quarterons - Amirault Domaine Godeau 322

Domaine de I'Eté - Chateau des Rochettes
Domaine des Brumes

Domaine des Coteaux Blancs

Domaine des Forges - SCEA Branchereau
Domaine des Noéls

IGP VAL DE LOIRE
(Indication Géographique Protégée) = @
Domaine des Brumes

QUARTS DE CHAUME GRAND CRU ®

i Domaine du Matin Calme Aguﬂa's ~SAS
= = Domaine de la Roche Moreau - SCEA
Famille Bonnin - EARL
SAUMUR ~ @

Jamet - EARL
Vignoble de I'Arcison

ANJOU VILLAGES @

i Domaine de Rocheville
Domaine des Frémonclairs
Domaine des Hautes Vignes

i Domaine Cady - SCEA 324 = =
. < z Domaine du Fondlis
i Domaine de Bois Mozé 318 < o =
n Domaine la Bonneliere - Bonneau & Fils
Domaine des Brumes 433 Famille Bonnin - EARL
I n-
i Montgilet - SARL aa1

SAUMUR CHAMPIGNY @
Cave Robert et Marcel
i Domaine de Rocheville

BONNEZEAUX ®
i Chateau de Fesles - Lacheteau

Famille Bonnin - EARL . . .
Vigrioble de PAreison Doma!ne des Fremoncl'fxlrs
Domaine des Hautes Vighes

CABERNET D°’ANJOU Domaine du Fondis
Caroline & David Bertrand
Chateau de Bellevue
Domaine Cady
Domaine de Bois Mozé
Domaine de la Roche Moreau - SCEA
Domaine de ’Eté - Chateau des Rochettes
Domaine Godeau
Domaine des Coteaux Blancs
i Montgilet - SARL

Vignoble de I’Arcison

COTEAUX DE L’AUBANCE @

Domaine la Bonneliere - Bonneau & Fils
SAVENNIERES © @
Aguilas - SAS
Chateau de Bellevue

i Chateau du Breuil
SAVENNIERES ROCHE AUX MOINES © @
Domaine des Forges - SCEA Branchereau BEE

23

i Domaine de Bois Mozé 318
i Domaine du Matin Calme 431
71 Montgilet - SARL aaq1
Couleurs des vins Labels
Blancs secs . Blancs moelleux Agriculture
i*7 Biologique

. Rouges . Fines bulles

Rosés

@ fcotable



. - COTEAUX DU VENDOMOIS © ®
STAND
Vignobles de la Touraine Gave du Vendémols T

BOURGUEIL ® /71 Domaine Colin - SARL 326
71 Baudry & Dutour Les Caves aux Caux - Vins Creuzet 502
Cave Robert et Marcel CREMANT DE LOIRE
i Chateau de Miniére - Chateau de Suronde Bonnigal Bodet Vignerons - SCEA
1 Domaine Ansodelles - SARL Cave de BIéré - Vins de Beaujardin
i Domaine de la Cabernelle Clos des Quarterons - Amirault
71 Domaine de la Chanteleuserie Domaine de Cray - EARL Antoine Antier
i Domaine de la Chevalerie Domaine de la Noiraie
I7i Domaine de la Closerie - Mabileau J-F i Domaine Sauvéete
Domaine de la Noiraie 71 La Maison du Touraine
i Domaine de la Taille aux Loups - La Butte Maison Lacheteau
Domaine des Ouches Plou & Fils
i Domaine des Vienais - EARL i Raphaél Midoir - SARL
i Domaine du Petit Bondieu Vignoble Alain Robert
1 Domaine Frédéric Mabileau Vignoble Tévenot

Domaine Meslet
Domaine Sébastien Wucher
Jamet - EARL

[Z1 Lamé Delisle Boucard

HAUT-POITOU @
Domaine de la Rotisserie

IGP VAL DE LOIRE
(Indication Géographique Protégée) =~ @

CHEVERNY @ Cave du Pere Auguste
i Chateau de Moncontour - Vignobles Feray Cave du Vendémois
Vignoble Tévenot E Domaine de la Rotisserie
CHINON ® Domaine des Ouches
£ Baudry & Dutour i Gabriele & Reg‘|s De}nsault - EARL
Chals Pierre & Bertrand Couly a5 Isabtlalle 8( Xavier Frissant Vignerons
[’ Chateau de Riviére - EARL 4 Lame‘Dehsle Ealicold
i Chateau de Moncontour - Vignobles Feray JASNIERES * €
Domaine Angelliaume - EARL DS Lel'als
i Domaine Charles Pain FEsEEl JEmEr = SR
i Domaine Da Costa MONTLOUIS-SUR-LOIRE
Pi Domaine de Bel Air Domaine de Cray - EARL Antoine Antier
77 Domaine de la Commanderie - ] Domalne dela C"f"x Mélier
Honorine et Clothilde Pain [ Domaine de la Taille aux Loups - La Butte
71 Domaine de Noiré - EARL i Domaine Mosny Daniel & Thierry - EARL
1 Domaine des Bernard [Zi Domaine Thet
Domaine des Bouquerries Domaine Vincent Denis
[%i Domaine Dozon - Eric Santier i Gabriele & Régis Dansault - EARL
i Domaine du Petit Bondieu i Laura David Vigneronne
Domaine du Puy - EARL
i Domaine du Puy Rigault
Domaine du Tillou
Domaine Gouron - SARL
Domaine Herault
i Domaine Mary - EARL
/i Domaine Olga Raffault
1 Domaine Patrick Barc
[Zi Domaine Pierre Sourdais
i Domaine Wilfrid Rousse
71 LArpenty - SAS
i Le Logis de la Bouchardiére - SAS
Les Ares de Loire - SCEA
i Marc Plouzeau - SARL

COTEAUX-DU-LOIR = @
Domaine Lelais

i Ferme du Cochon Zébré
Pascal Janvier - SARL



SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL ®
Caroline & David Bertrand
Cave Robert et Marcel

TOURAINE CHENONCEAUX =~ @
Cave de Bléré - Vins de Beaujardin
Cave du Pére Auguste

[#i Clos des Quarterons - Amirault Domaine de Fontenay - EARL
i Domaine de la Cabernelle 71 Domaine de la Grange
[#i Domaine de la Chanteleuserie Domaine de I’Hirondelle
i Domaine de la Closerie - Mabileau J-F 71 Domaine du Clos Roussely
Domaine de la Noiriaie 1 Domaine Sauvéte
Domaine du Fondis i La Maison du Touraine
[#i Domaine Frédéric Mabileau Le Chai des Varennes - EARL
Domaine Meslet Vignoble des Fougeres - SAS
1 Famille Morin - Domaine de la Rodaie TOURAINE NOBLE JOUE
Jamet - EARL 71 Domaine Cosson
TOURAINE @ 1 Maison Rousseau
1 Baudry & Dutour Manoir de la Mazeraie
i Bonnigdal Bodet Vignerons - SCEA TOURAINE OISLY =~ ®
Cave de BIéré - Vins de Beaujardin 1 [V el
Cave du Pére Auguste : & Raphaél Midoir - SARL m
[Zi Chateau de Montdomaine VALENCAY * @
i Domaine Cosson Fi LaCave de Valencay | 104 |
Domaine de Cray - EARL Antoine Antier VOUVRAY
Domaine de Fontenay - EARL Cave des Producteurs de Vouvray
i Domaine de la Canopée 71 Chateau de Montdomaine
i Domaine de la Chanteleuserie i Chateau Gaudrelle
[Zi Domaine de la Croix Mélier [7i Chateau Moncontour - Vignobles Feray
71 Domaine de la Grange i Domaine de la Canopée
Domaine de P’Hirondelle Domaine de la Croix des Vainqueurs
i Domaine des Pierrettes Domaine de la Galiniere
1 Domaine du Clos Roussely 71 Domaine de la Taille aux Loups - La Butte
i Domaine Mérieau Domaine du Mouton Noir
1 Domaine Sauvéte Maison Lacheteau
i Domaine Thet SCEA de la Grand Taille
Domaine Vincent Denis Sébastien Rouger
I Gabriele & Régis Dansault - EARL Vignoble Alain Robert
7 lsabelle & Xavier Frissant Vignerons Vignoble Denis Meunier
i La Maison du Touraine Vincent Gaudreau
Le Chai des Varennes - EARL
Maison Lacheteau
[Zi Maison Rousseau
i Maison Vauvy - El
1 Marc Plouzeau - SARL
Plou & Fils
[Z1 Raphaél Midoir - SARL
i Thomas Frissant
Vignoble Alain Robert
Vignoble Denis Meunier
Vignoble des Fougéres - SAS
Vincent Gaudreau
TOURAINE AMBOISE = @
[71 Bonnigal Bodet Vignerons - SCEA
i Chateau de Montdomaine
i Domaine des Pierrettes
[ Isabelle & Xavier Frissant Vignerons
Plou & Fils
i Thomas Frissant
Couleurs des vins Labels
Blancs secs Blancs moelleux Agriculture
Biologique
. Rouges Fines bulles =
@ Ecotable

Rosés



Vignobles du Centre-Loire

COTEAUX DU GIENNOIS © @®
Domaine Cédrick Bardin
Domaine de ’Epineau

IGP COTEAUX DU CHER ET DE L’ ARNON
(Indication Géographique Protégée)
Domaine Gaél Félix

IGP VAL DE LOIRE
(Indication Géographique Protégée)
Domaine Valéry Renaudat
MENETOU-SALON ©@®

Domaine des Brosses
SCEV Alain Girard & Fils

Domaine Olivier Foucher
POUILLY FUME

Claude Michot - SARL
Domaine Cédrick Bardin
Domaine de PEpineau
Domaine Marchand & Fils
POUILLY-SUR-LOIRE
Claude Michot - SARL
Domaine Marchand & Fils
QUINCY

Domaine Adele Rouze
Domaine de ’Epine - EARL

Domaine des Brosses -
SCEV Alain Girard & Fils

Domaine Gaél Félix
Domaine Valéry Renaudat
REUILLY ©@®

Domaine de la Marguillerie
Domaine Pascal Desroches
Domaine Valéry Renaudat
SANCERRE © @@

Domaine Cédrick Bardin

Domaine des Brosses -
SCEV Alain Girard & Fils

Domaine La Barbotaine
Domaine Raimbault

Néo-vignerons
SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL
Domaine de PAsseliere
MONTLOUIS SUR LOIRE
Domaine Montoray
TOURAINE  @©®
Domaine Montoray
VIN DE FRANCE = @ ®

Domaine Sarot
Once

ALIMENTAIRES

Association des
Fromagers Caprins
Perche-et-Loir

Chez Lucho

o Chocolatiers
m Bellanger
Confrérie
desRillettes et
200 Rillons de Touraine
440 Domaine Julien Thurel
Etablissement
209 Briquet - SARL
=5 Fouées a domicile -
132 Vincent
402 . .
Gourmandises du Maine -
Biscuiterie
209 0
402 Interprofession Porc et

Rillettes de Tours
La Petite Table
Tourangelle

Le Noble Joué
Ketchup moutarde

Les Roseaux Pensants

LEscargot
de Mouliherne

Thierry Leloup

337

405 a la broche
206 AUTRES PRODUITS ET SERVICES
Crédit Agricole de la
Touraine et du Poitou
215 France Barriques
200 Gérard ?uzin de barriques
Les Ateliers
339 Mulkographiques des vins
41 Les P’tits Bouchons
Région
Centre-Val de Loire culturel
STAND Sécurité Civile Urbaine

Sécurité Routiere

Touraine Acheminement
Tours Val de Loire
Tourisme

Exposants

Fromages de chevres
et produits laitiers

Huftres Marennes Oléron

Glaces et sorbets artisanaux

Charcuterie de Touraine

Cidre et poiré élevés en flt,
vinaigre de Loire ,
Fouaces de Rabelais, fouées,
patisseries artisanales

Fouaces de Rabelais, fouées

Patisseries et confiserie
artisanales

Charcuterie de Touraine IGP

Frites fraiches, crepes,
Jdaufres, glaces

Plats cuisinés, viandes

du Val de Loire

Plats cuisinés, végétariens
et viande du Val de Loire
Escargots

du Maine et Loire (@leveur)

Kurtds, brioches cuites

Le bon sens a de Pavenir
Fabrication artisanale
Cartes géographiques

Accompagnement du handicap

Valorisation du patrimoine

Assistance premiers secours

Tous responsables,
Vivre ensemble
Services de livraison
Offres touristiques
et parcours experts
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Vighobles nantais

Le vignoble nantais regroupe 7 appellations (Coteaux d’Ancenis, Fiefs Vendéens,
Gros Plant du Pays Nantais, Muscadet, Muscadet Coteaux de la Loire, Muscadet
Cotes de Grand Lieu, Muscadet Sévre et Maine) ainsi que des vins en IGP Val de
Loire. Linfluence océanique est tres présente avec des sols et sous-sols faits
de roches du Massif Armoricain. Cet ensemble confere aux vins une véritable
fraicheur. Péquivalent de 117 millions de bouteilles est produit chaque année.

Le cépage majoritaire est le melon de Bourgogne.

Vighobles d®Anjou-Saumur

Avec 21400 hectares et 19 appellations, les vignobles d’Anjou-Saumur produisent
Péquivalent de 179 millions de bouteilles chaque année. Ces vins bénéficient d’un
climat océanique tempéré en Anjou, avec une influence continentale dans le
Saumurois. Les sols sont surtout composés de schistes ainsi que des roches
volcaniques. Les cépages majoritaires sont le cabernet franc (pour les rouges)
et le chenin (pour les blancs). Les vins blancs allient fraicheur, fruité et parfois
rondeur, et les vins rouges fruits, structure et gourmandise.

Vignobles de la Touraine

Les vignobles de Touraine se situent au carrefour des influences océaniques

et continentales. 16 300 hectares de sols composés de craie tuffeau, argiles,
sables ou graviers. Les cépages majoritaires sont le chenin et le sauvignon (pour
les blancs), le c6t, le gamay et le cabernet franc (pour les rouges). On retrouve
fraicheur, fruité, et parfois tendresse pour les vins blancs. Les vins rouges allient
fruits, structure et gourmandise. 1600 vignerons produisent I"équivalent de

132 millions de bouteilles chaque année a travers 17 appellations.

Vignobles du Centre-Loire

Les vignobles du Centre-Loire bénéficient d’un climat tempéré a tendance
continentale. S’¢tendant sur environ 5 900 hectares, ils sont regroupés autour
de 9 appellations (ainsi que 2 IGP) dont les plus réputées sont les AOC Sancerre,
Quincy, Reuilly et Menetou-Salon. Leurs sols se composent d’une grande variété
de sédiments calcaires et argileux. Les cépages majoritaires sont le

sauvignon blanc et le pinot noir. Péquivalent de 42 millions de bouteilles est
produit chaque année par pres de 700 vignerons.
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